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PIACENZA Foglia

Alimenti ottimizzati
al seminario
sull'impatto dei pesticidi

«La contaminazione dei pro-
dotti biologici & maggiore di
quelli non biologici», parola di
Attilio del Re, chimico e ricer-
catore delfUniversita Cattolica
di Piacenza, che ha collabora-
to insieme a Giovanna Bosto,
alla creazione del gelato “per-
fetto”, o meglio dire ottimizza-
to. «ll miglior gelato che si
puo fare oggi, rispettando
cioe i parametri nutrizionali
fissati dai nutrizionisti». Pros-
simo traguardo «il cioccolato
non potassatoy.

Alimenti ottimizzati, e altro, al
convegno “Sullimpatto dei pe-
sticidi chimici sullambiente e
sulfuomo” organizzato dall’a-
teneo piacentino, che termi-
nera giovedi prossimo.

La salute delfuomo al centro
degli interventi di ricercatori
italiani, stranieri e membri
dellEfsa. «Quello che tentia-
mo di fare - spiega Del Re - &
migliorare la qualita dell'ali-
mentazione della popolazio-
ne».

Strettamente collegato al te-
ma alimentare e la contami-
nazione delle acque superfi-
ciali dovuta a pesticidi. «Quel-
lo che e emerso dalle ricer-
che - dice Marco Trevisan,
uno degli organizzatori dell’e-
vento congressuale - & che la
contaminazione viene spesso
dall'uso di pesticidi in citta e
non solo dal mondo agricolo».
«Fortunatamente - continua
Trevisan - le contaminazioni ri-

guardano solo il 2/3 per cen-
to delle derrate alimentari. Se «Abbassare la pressione fiscal
guardiamo ai parametri legali per likerare e risorse
attuali la situazione & nel com- ‘
plesso positiva, ma tutto cam-
biera con la legislazione euro-
pea che entrera in vigore nel
2015».
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