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M Trovata formula
del gelato perfetto

Ci sono voluti sei mesi di
esperimenti e di assaggi, ma
alla fine cl sono riuscii: |
ricercatorl della facolta di
Agrarla dell’universita Cattolica
hanno calcolato la formula del
gelato perfetto. Lo definiscono
“ottimato” dal punto di vista
nutrizionale, in linea con la
dleta mediterranea”: 30%
grassi, 15% proteine e 55%
zucchen. (Ansa)

imilano...

Ritaglio stampa

ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.




